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Pieczeé paristwowego inspektora sanitarnego

PROTOKOFL. KONTROLI SANITARNEJ

Nr 447/NS.HZZ/2024 Bytom 2024.02.16.

(miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego Cyeh) przedstawiciela i) Pafstwowego Wojewddzkiego/

Powiatowego/Granicznego™ Inspektora Sanitarnego w Bytomiu

Funkcjonariusz publiczny Grazyna Habzik starszy asystent OKS.057.63.2024.

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 1, pkt 6; art. 4 ust. 1; pkt 3 i 3a, 4, art. 25 ust. 1, ustawy z dnia
14 marca 1985 r. o Paiistwowej Inspekeji Sanitarnej (tekst jednolity Dz. U, z 2023 r., poz. 338)", w zwiazku
z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 112 ustawy z dnia 14 czerwea 1960 r. — Kodeks postgpowania administracyjnego
(tekst jednolity Dz. U. z 2023 1., poz. 775 z pézn. zm.)",

Sposob przeprowadzania kontroli okreéla Procedura urzgdowej kontroli zywno$ci oraz materiatéw
i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoécig PK/BZ/01 okreslona w zarzgdzeniu nr 104/17 Gtéwnego
Inspektora Sanitarnego z dnia 8 maja 2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej kontroli
zywnosci oraz materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoécia zmieniona zarzadzeniem
nr 291/19 z dnia 13 grudnia 2019 r. oraz zarzadzeniem nr 7/23 z dnia 19 kwietnia 2023 1.2
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—- = . v*) oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego iRady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych
i innych czynnoéci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywno$ciowego
i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i rodkéw ochrony roslin,
zmieniajgce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr
1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031,
rozporzgdzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE,
2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/ 120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego 1 Rady
(WE) nr 854/2004i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG,
91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie
kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia
kontroli.

L Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zakladu.
1. Zaktad:

Blok zywienia w Szkole Podstawowej NR 47
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczgce identyfikacyi zakladu)

ul. KoSciuszki 4 , 41-936 Bytom
(adres)

NIP 6263026767
TEL. 32/286 7210 FAX—rmrrrmrrerererrereres E-MAIL

Zaklad objety nadzorem na podstawie: decyzia NS/HZZ.4322-96/11 z pézniejszymi zmianami
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)

D Kazdorazowo nalezy wskazaé obowigzujacy publikator ustawy

9 Kazdorazowo nalezy wskazaé obowigzujace zarzadzenie Gtéwnego Inspektora Sanitarnego okrelajace te procedure
wraz z jego zmianami,
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2. Kierujacy zaktadem:

Malgorzata Korf — dyrektor Szkoly Podstawowej Nr 47

(imig [ nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zaktadu:
Malgorzata Korf- dyrektor Szkoty Podstawowej Nr 47, Agnieszka Gomutka — starszy intendent

(imig i nazwisko, stanowisko)

Nie przywotano
(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: Ocena biezgcego stanu sanitarno — higienicznego i technicznego

w zakladzie oraz kontrola dokumentacji w zakresie bezpieczeristwa zywnosci.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termometr stuzbowy PP/S/71/HZZ

IL 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zakiadu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujqce zaklad).

1.W dniu kontroli zaktad prowadzi dziatalno$é zgodnie z posiadang decyzja zatwierdzajgcq.
2.Zatrudnienie w bloku zywienia stanowiq dwie osoby oraz intendent, przedtozono do wglgdu
orzeczenia do celéw sanitarno — epidemiologicznych. 3. Uklad pomieszczet wg oSwiadczenia

oraz zgodnie z dokumentacjq — protokdt nr NS/HZZ-318/11 z dnia 17.03.2011, bez wiekszych

zmian od zatwierdzenia zakladu. Blok zywienia sktada si¢ wigc z: kuchni, zmywalni naczyn stofowych,
” jadalni”', magazynu naczyh kuchennych, magazynu zywnosciowego, obieralni wstepnej warzyw,
pomieszczenia socjalnego. Kuchnia, jadalnia oraz zmywalnia znajdujq sie na parterze budynku,
wydzielone sq z jednej sali oddzielone Sciankami . Positki wydawane okienkiem podawczym z kuchni,
zwrot naczyh okienkiem drugim bezposrednio do zmywalni naczyn stotowych, czyste naczynia
umieszczane w szafie przelotowej usytuowanej migdzy zmywalniq a kuchniq. 4. W bloku zywienia na
dzien kontroli Zywieniu podlega okoto 110 dzieci. Stawka zywieniowa wynosi 9 zt/ na 1 osobe na 1
dzien. 5. Dostawy towaréw wg o$wiadczenia samochodami hurtownikdéw, gléwni dostawcy to:

Alfa — Plus Jacek Liczberski 42-600 Tarnowskie Géry ul. Towarowa C; Zaklad Produkcji Spozywczej
AMBI, M. Karkut i wspélnicy spétka jawna ul. Sktadowa 11, 41-902 Bytom; Japi Joachim Pigtek
Przedsigbiorstwo Wielobranzowe ul. Lompy 8c/3 ,41-500 Chorzéw. 5. Do produkcji uzywa sie m.in.
ziemniaki obrane, surowe — pakowane prézniowo, masa netto 5 kg, termin przydatnosci do spozycia
19.02.2024; zasady przechowywania . przechowywaé w temperaturze od 2°C do 6°C, wyprodukowane
przez Bugaj Sp. z 0.0. Bugaj Zakrzewski 6, 97-612 Kodrgb.
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6. Towary przechowywane zgodnie z zaleceniami producenta. Dokonano pomiaru temperatury
termometrem stuzbowym w miejscu przechowywania mrozonek warzywnych — pomiar wyniést
okoto: -19°C, na termometrze urzqdzenia takze okoto -19°C, na etykietach , informacja: przechowywac
w temperaturze nie wyzszej niz -18°C. 7. W dniu kontroli, po wyrywkowym sprawdzeniu, nie
stwierdzono niezgodnosci z wytycznymi Rozporzqdzenia Ministra zdrowia z dnia 26 lipca 2016 roku
w sprawie grup Srodkéw spozywcezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w
Jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszq spetniaé §rodki spozywcze stosowane w
ramach zywienia zbiorowego &2.1. 8. W dniu kontroli odniesiono sie do akcji ,, migso” i ,,oleje” .
W zaktadzie nie uzywa sig migsa i wyrobéw z dziczyzny, do produkcji uzywa sie oleju rzepakowego
— tym samym nie stosuje sig oleju stonecznikowego. 9. W dniu kontroli sprawdzono wyrywkowo
dokumentacje z zakresu bezpieczeristwa zywnosci. Zaktad prowadzi monitoring i zapisy zgodnie
z procedurami i instrukcjami, m.in. temperatur przechowywania, temperatur wydawanych positkéw,
-dostaw itp. Dokumentacja zawiera wyniki przeprowadzanych badan wody wykorzystywanej do
produkcji — czgstotliwosé i zakres badania zgodnie z procedurq. W dokumentacji znajduje sie takze
umowa dot. gospodarki odpadami pokonsumpcyjnymi i tak, odbioru odpadéw dokonuje:
Przedsigbiorstwo ,, Jasta” Spétka z o.0. ul. Pawtowaka4, 97-300 Piotrkéw Trybunalski, Zaktad
w Danielowie , Danieléw 5, 97-30 Kamiensk. 10. Szkota uczestniczy w akcji nieodplatnego
dostarczania dzieciom klas 1 do V owocéw i warzy lub mleka i przetwordéw mlecznych do szkoly
podstawowej w ramach ,, Programu dla szkét”; Umowa Nr 25/2023-24/18 na drugi semestr roku
szkolnego 2023/2024 ; akcja na dzieh kontroli objetych jest 142 uczniéw. Dzieci naprzemiennie
Digé razy w tygodniu otrzymujq warzywa, owoce lub jak wyzej wspomniano mleko lub przetwory
mleczne. 11. Na stanie odpowiednia ilosé srodkéw do mycia i do dezynfekcji w tym przeznaczonych
do powierzchni majgcych kontakt z zywnosciq. Srodki i sprzet przechowywane w wydzielonych
do tego celu miejscach.
12.W dniu kontroli stan sanitarno — higieniczny zakladu odpowiada wymaganiom okreslonym

w przepisach prawa zywnosciowego Ustawy o bezpieczeristwie zywnosci i zywienia.”

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktore naruszono.

- nie dotyczy

Integralng czes$¢ protokotu stanowia nastepujace zataczniki: arkusz oceny zaktadu zywienia
zbiorowego ZF/PK/BZ/01/01/01



F/PK/BZ/01/01
Strona4/5

I1I. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pki-rrrrerrerrrrererrree zal. Nt

ukarano nie ukarano
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego e W WysokoScirmmrmrmrrmes 7}
(nr mandatu karnego)

na podstawie e T T e e e ;
(podstawa prawna)

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia.———rrrrms Nl

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych:
Nie dotyczy

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia biezacych
uchybiefn wymienionych w pkt bez zalecen

0 usunigciu stwierdzonych nieprawidtowoscei kierownik zakladu jest obowiazany zawiadomié
wilasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie p6zniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.
Pan (i) wnosi /nie wnosi® uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

5. Uwagi osoby kontrolujgcej Przed uzyciem sprawdzono termometr - sprawwny, czysty, bez
uszkodzen zweryfikowany przed uzyciem. Granica tolerancji +/- 1°C. Osoby uczestniczqce przy
kontroli zapoznano z trescig klauzuli informacyjnej dotyczqcej przetwarzania danych osobowych

do protokotu. W dniu kontroli ustalono, ze planowany w 2022 roku remont ( odniesiono sie do
adnotacji z 14.09.2022) obejmujqcy zmiany w zakresie ukiadu funkcjonalnego — przeniesienie
pomieszczenia obrdbki wstepnej warzyw i owocéw oraz magazyn art. spozywczych nie doszedt do
skutku. Poinformowano, ze zmiany winny przeprowadzone byé zgodnie z obowigzujgcymi przepisami
i ustalone oraz zaakceptowane przez stosowne organy. Uklad pomieszczen winien zapewni¢
Sfunkcjonalnos$é¢ i nie prowadzié do krzyzowania sig drog — brudnej i czystej.

6. Czas trwania kontroli: od 110 do 147
Protokot niniejszy wraz z zatacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie, po odczytaniu i omowieniu, zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacii.

Nie odmdwiono podpisu protokotu
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Poprawki i uzupetnienia do protokotu: bez poprawek i uzupetnien.

(podaé: nr strony protokotu, zalqeznikgyplelagmiub wyrazy bledne i te, kidre je zastgiujgly Asystent
Sekcji Higigny Zywnosci
Zywienia i P m.qlotéw Uzytku

a g . .
mgring (Jrazyna Habzik

.......................................................

(podpisy Swiadkéw) 50046700917

{ i _. y
mgr Maf, 21
IV. Potwierdzenie odbioru protokolu grida gorzqm'}ﬁgﬁf 0

Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (aek) 2024.02.16.

otrzymatem (-am) w dniu 2024.02.20.

szora OB KA NR 47 '
e VA L A N
1ol 353 6RE Y 0 (imig i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokdl)
NIP 6262036767 REGON 367992170
mgr Matgorzata Korf

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylgcznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Bytomiu powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokoét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnoéci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjne;j/
kierownika technicznego/ zastepcy)

*) zaznaczy¢ whasciwe
" skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy Prawa przedsigbiorcow
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Zatacznik do protokotu kontroli sanitarnej

447 /NS.HZZ/2024 z dnia 2024.02.16.

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU Z ZYWNOSCIAY

Blok zywienia Szkota Podstawowa NR 47 ul. Kosciuszki 4, 41-936 Bytom

L INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKI.ADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:
Zaznaczyé¢ w odpowiednie] kolumnie tabeli,
OCENA ZAGROZENIA UWAGI
s (wpisaé
Zakres kontroli Niskie Srednie | Wysokie ND
S W kiedy nie
™ () W) dotyczy)
1 Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Uktad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — funkcjonalno$é, 0 2 4
krzyzowanie si¢ drog, przestrzen robocza zaktadu, zaplecze sanitarne
pracownikéw majgcych kontakt z zywnoécia.
2 Stan techniczny pomieszczen zakladu: podtogi, $ciany, sufity i 0 2 4
zamocowane w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi, o§wietlenie
pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajgce sie z Zywnoscig. Maszyny, urzadzenia, sprzet 0 2 4
wykorzystywane w procesie produkciji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zaktadu. Systemy wentylacyijne. 0 2 4
5 Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami i ich zwalczanie, [4] 1 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie odpadéw. 0 1 2
7 Zabezpieczenie przed dostgpem oséb postronnych. 1} 1 2
I Higiena produkeji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
1 Czysto$¢ pomieszczen zaktadu, w tym srodkéw transportu, Procesy 0 8 16
czyszczenia, mycia, dezynfekcji w catym procesie technologicznym
(w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakos¢ wody wykorzystywanej w
zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, w tym 0 5 11
zachowanie fancucha chlodniczego.
3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia 0s6b majacych kontakt z 0 3 15
zywnofdcia.

Y zaznaczyé wlasciwe
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I Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy zarzadzania | 0 28 56
bezpieczenstwem zywnoS$ci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne 0 2 4
pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych pracownikéw).
2 Wiarygodno$¢ przedsigbiorcy, w tym prawidtowo$é 1 terminowosé 0 1 2
realizacji nakazéw ujetych w decyzjach wilasciwych organéw PIS i
gotowos¢ do wspdlpracy.
3 Prawidlowos¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP), 0 9 17
4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 3 7
5 Sledzenie produktu (Traceability). 0 5 10
6 Kontrola surowc6w, pétproduktéw i wyrobéw gotowych przez 0 4 8 Nd
producenta, w tym badania wilascicielskie.
7 Znakowanie. 0 4 8
IV 1 | Profil dzialalno$ci — producenci- zgodnie z kategoryzacja zakladéw 0 25 50 Nd
IV 2 | Profil dzialalnos$ci — pozostata dzialalno$é- zgodnie z kategoryzacja 0 8 16
zakladéw
\% Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50 Nd
Suma punktéw 0 0 16 | —memeeees
Suma punktéw ogotem 16
Kategoria ryzyka Niskie Srednie | Wysokie
™) ) W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu X
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko $rednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt
11. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR e Z DNIA e
III.

UWAGI 1 ZASTRZEZ ENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY: bez uwag
DYRE Starszy Asystent
Sekcji Higieny Zywnosci

tel. 32 286-72-10
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41 936 Bytom, ul. Kofciuszld 4
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(podpis osoby kontrolujacej)




